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АКТ 

проверки состояния технологического оборудования и  

санитарно-эпидемиологического состояния пищеблока СОШ № 1 

 

 

          Комиссией в составе заместителя директора по АХР Маевой А.Ю., инжкнера по ОТ и ТБ 

Трефилова А.А., заведующей пищеблоком Двоеглазовой И.В., фельдшера школы Саваниной Е.В.  

произведена проверка состояния технологического оборудования и санитарно-

эпидемиологического состояния пищеблока школы. В результате проверки выявлено: 

1. Пищеблок оснащен холодильным и технологическим оборудованием: 

    - электроплиты – 3 

    - жарочный шкаф – 1 

    - мармит – 1 

    - водонагреватель (при наличии) - нет 

    - электромясорубка – 1 

    - морозильный ларь – 2 

    - холодильник бытовой – 2 

    - весы (перечислить все оборудование) – 4 

   - протирочная машина - 1 

    Все установленное электрооборудование заземлено, имеются протоколы замеров    

    сопротивления изоляции проводов, цепей «фаза-нуль», проверки металлосвязи и  

    сопротивления заземления.  

    Оборудование находится в исправном состоянии.  

2. Столы для разделки мяса, кондитерские столы и обработки продуктов обиты железом,    

    ножки столов, стеллажей также обиты железом на расстоянии 25 см от пола. 

3. Продукты хранятся на стеллажах и поддонах. Имеется холодная и горячая вода. Над  

    моечными ваннами имеются смесители. 

4. Кухонной посуды и утвари в достаточном количестве. Вся посуда обрабатывается  

    специальными моющими и дезинфицирующими средствами. 

5. Работники пищеблока имеют санитарные книжки, медкомиссию проходят регулярно. 

6. Вся посуда со сколами и трещинами изъята из обращения. 

7. Для рубки мяса имеется специальная чурка на подставке, после рубки мяса чурка  

    обрабатывается и натирается солью. 

8. Пищеблок убирается регулярно, раз в месяц проводится санитарный день. 

          Пищеблок МБОУ «СОШ № 1» готов к новому учебному году. 

     

Председатель комиссии,                                                                      А.Ю. Маева 

Члены комиссии:                                                                                  А.А.Трефилов 

                                                                                                                И.В. Двоеглазова 

                                                                                                                Е.В. Саванина 

 


